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Ceské republiky

Vzdélavaci obor: Anglicky jazyk

Ocekavany vysledek uceni: JJK-AJA-001-ZV9-004
Rozumi navodiim a pokyniim z kazdodenniho zivota

Popis urovné Spinéno:
e Rozumi danym instrukcim.
e Pisemné nebo ustné prokaze porozuméni navodim a postuplim podle zadani (napf. sefadi instrukce
podle spravné posloupnosti, postupuje podle pokyna).

Recipe Detectives

Zaci v této aktivité prokdzou porozuméni autentickému poslechovému materidlu s navodem na piipravu
paladinek. Po poslechu sefadi instrukce podle spravné posloupnosti a nasledné vytvoii vlastni pisemny
postup na piipravu vybraného pokrmu. Z4ci voli vhodné receptivni strategie v navaznosti na stanoveny tkol
(soustfedéni pfi poslechu, vyuziti kritického mysleni pfi skladani spravného postupu instrukci). Aktivita rozviji
nejen jazykové kompetence, ale i schopnost prace s textem, kritického mysleni a planovani postupu.

Zadani pro zaky
Na uvod se ucitel zaka zepta, zda uz nékdy varili, pekli nebo jinak pfipravovali néjaké jidlo, a zda u toho
vyuzili recept. Nasledné pusti poslechovou nahravku s postupem na pfipravu paladinek (Exercise 2 —

https://english-practice.net/listening-exercises-b1-cooking/). Pro lep$i porozuméni mlze ucitel pustit nahravku
dvakrat.

Zaci poté dostanou rozstfihané jednotlivé véty postupu (v pfiloze tohoto dokumentu) a jejich Ukolem bude
sefadit je dle spravného poradi. Pracovat mohou ve dvojici nebo v mensich skupinkach.

Ucitel s nimi spravnost postupu zkontroluje a poté provede reflexi dotazovanim na to, co jim pfi fazeni vét
nejvice pomohlo (poslech nebo logické pofadi vét pfi Fazeni postupu).

Poslednim ukolem je sepsani vlastniho jednoduchého receptu Zaky dle jejich vybéru.

Vazba na klicové kompetence
Nazev KK

Slozka KK Znéni OVU Vzdélavaci strategie
Koéd OVU

KK komunikacni Premysli o komunika¢nim za- - do vyuky pravidelné zarazuji autentické texty a jina jazyko-
Porozuméni méru autora sdéleni. va sdéleni

KKK-POR-000-2V9-001 - vytvafim situace, pfi kterych jsou zaci nuceni volit mezi
vhodnymi receptivni strategiemi, napf. zadanim konkrétniho

cile poslechu ¢i ¢teni; zpétné se zaky tento proces reflektu;ji

Metodicky komentar pro uéitele

PFi této aktivité doporuduji pracovat s reflexi. Zaci by méli shrnout, co jim nejvice pomahalo porozumét a
zorientovat se v postupu (kliCova slova, fraze, logicka navaznost...). Diky reflexi se Zaci mohou sami ucit se
uceni — planovani, vybéru strategie a pfemysleni o sobé jako o posluchadi nebo &tenafi.

Popis ovérovani
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Kritéria:
1. Zak spravné sefadi vétsinu instrukci a dokaze své rozhodnuti odGvodnit.

2. 74k reflektuje pouzitou receptivni strategii (soustfedil se pfedevsim pii poslechu napf. na kli¢ova slova;
vyhledaval logické souvislosti pfi sestaveni spravného postupu; kombinace téchto strategii).

3. Zak vytvori vlastni postup na pFipravu pokrmu s logickou strukturou a navaznosti.
Zdroj:

Listening Exercises B1 - Cooking. (n.d.). English Practice Online. https://english-practice.net/listening-
exercises-b1-cooking/. Accessed 24 May, 2025.

Priloha: Véty k vytisténi a nastrihani

Hello, everybody, and welcome back to Cooking Today.
I'm your host, Jack Murphy, and today we’'re going to
make some crepes that will knock your socks off.
Seriously, guys, you're going to love these crepes.

All right, first thing.

You've got to get your ingredients together.

You need some flour, some milk, and an egg. Just put
them on your kitchen table like I'm doing here. Oh, yeah,
and you’ll need some sugar, too, because that's what
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makes the crepe sweet.

Now you're ready to measure your ingredients. You want
one cup of flour and one cup of milk.

And, of course, you want the whole egg. You can’t cut an
egg, anyway — ha! That's a little kitchen joke for you
guys. As for the sugar, you need just a pinch.

That means a very, very small amount. Too much sugar
will make your crepe taste awful.

Once you've measured all your ingredients, pour them
together in a big bowl. You see how | did that? Pour it
nice and slow.

Then stir it all together with a fork. Yeah, that's it. Mix it
up. Stir it until you get a nice, smooth liquid. That liquid
is called the batter.
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Okay, so you've mixed the ingredients together.

Now you're ready for the frying pan.

Put the pan on the stove, heat it up, and put some butter
on it. You don’t need a lot of butter. Just put a little bit
in the pan, so the crepe won't stick to it.

All right, now we're ready. All you do is pour the batter
on the pan. When the bottom gets a little brown, flip it
over. Yeah, just like that.

Then you just put some strawberry jelly on there, and
you're ready to eat!
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