Navrhne posloupnost kroků řešení jednoduchého problému
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Úloha:
[bookmark: _he2vkjf8so6u]Recept na hamburger
Indikátory výkonu žáka na optimální úrovni
Žák 
· rozliší postupy výroby 
· najde omezení, která vyplývají z pravidel
· najde řešení, která splňují daná omezení
Zadání úlohy
Martina vyrábí v restauraci hamburgery z následujících ingrediencí:
[image: ]
Hamburgery se vždy vyrábí podle následujících pravidel:
1. Omáčkou se musí polít maso.
2. Maso a sýr musí být pod okurkami, salátem a cibulí.
3. Cibule se nesmí dotýkat housky.
4. Všechny ingredience musí být mezi vrchní a spodní částí housky.
Který z těchto hamburgerů je vyrobený správně?
[bookmark: _gh42hb1kd2su]Odkaz
https://www.ibobr.cz/test/otazka/spustitelna/1513/2dd8087ff13ea5783f09

Ukázka řešení
[bookmark: _GoBack][image: ]Správná odpověď je tato: Splňuje všechna pravidla.

Ostatní hamburgery nesplňují některé z pravidel.
[image: ]Zde je porušené pravidlo číslo 1. Omáčkou je polit sýr. 

[image: ]Zde je porušené pravidlo číslo 2. Salát se nachází pod masem.

[image: ]Zde je porušené pravidlo číslo 3. Cibule se dotýká vrchní housky. 
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